Produit #11422
Serpen Bites

JANES

Services alimentaires

Bouchées tendres de
poitrine de poulet
enrobées d'une panure
croustillante au godt

releve.
Caractéristiques Avantages
® portions uniformes ®  Excellent contréle des portions et du coQt
® Saveur relevée ®  Une excellente alternative aux pépites ordinaires
® polyvalentes ®  Choix de préparation au four ou a la friteuse

Suggestions de présentations

Servir comme entrée au diner ou au souper avec des frites, des [égumes ou une salade. En
hors-d'ceuvre, présenter sur un plateau avec trempette. Servir aux enfants en repas ou en
collation a apporter, dans un sac ou une boite, avec trempette.

Mode de cuisson

Cuire a grande friture sans décongeler 4-1/2-5 minutes a 360°F. Garder le produit congelé
jusqu'au moment de le cuire. Cuire dans un four préchauffé a 425° F (218°C) pendant 10 a 15
minutes. Les retourner et cuire 5 a 10 minutes de plus.

Valeur nutritive Ingrédients
Par 100 g Poulet, chapelure de blé grillée, eau, farine de
Teneur blé, amidon de mais modifié, farine de mais, sel,
Calories 213.0 diacétate de sodium, granules de saveur, (sirop
Lipides 83 9 de mais, farine de blé, céréales de mais, huile
Saturés 08 9 végétale hydrogénée, (coton et/ou soya), saveur
+ trans 01 9 artificielle, colorant) saveur gluten de blé, poudre
Polyinsaturés n/a 9 dail, pouc_ire_ d'oignon, acide citrique,_épic,esi
Oméga-6 na g levure chimique, gomme de guar, huile végétale
Oméga3 na 9 (agent manufacturier). (Peut contenir des traces
de soya.)
n/a g
Cholestérol 315 mg
Sodium 738.0 mg
Glucides 200 g Allergen Listing
Fibres alimentaires 0.5 g Blé, soya
Sucres 4.5 g
Protéines 14.6 g Avantages pour la santé
Vitamine A 41.0 RE Sans gras trans
Vitamine C <0.5 mg Faible en gras saturés
Calcium 139 mg Source de fer
Fer 1.0 mg
Nov 21/08
Spécifications
SCC 100 69299 114222  Caisse (cm) (L x L x H) 30.0x19.8x9.8
Format caisse 2x1kg=2kg Vol. cu. caisse (cm) 5,821
Poids moyen d'un morceau 229/0.80z Palette (rangs/haut) 20/10 =200

Nbre. moyen de morceaux 90 ——
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